Geoffnet von 7:00 bis 14.:50 Uhr Ausgabeschluss 14:00 Uhr

Spaisepian vein 2504, - 24.02.2020

Montag 23.02.2026

1. Pan Cakes mit warmen Friichten24 und Vanillecreme?+ 4,80 €
2. Seelachs Cordon Bleu?# mit warmen oder kalten Kartoffelsalat># und Rohkost 6,90 €
3. Szegediner Gulasch'-® mit Kartoffeln und Gewlirzgurke%2+4 6,90 €

Dienstag 24.02.2026

1. Warmer GrieRRbrei mit Kirschen'5 oder Zimt und Zucker 4,80 €
2. Rostocker Gritzwurst?4 mit Sauerkraut24 und Kartoffeln 6,90 €
3. Putenschnitzel mit Kroketten oder Backkartoffel, Krauterquark?# und Rohkost 6,90 €

Mittwoch 25.02.2026

1. Vegetarische Kartoffelsuppe, auf Wunsch mit Wiener Wiirstchen24, dazu ein Baguette 5,00 €
2. %4 Hahnchen mit Pommes und PufRtasauce™5 6,90 €
3. Gebratenes Barschfilet auf GemUiise mit Senfsauce?4 und Wildreis 6.90 €

Donnerstag 26.02.2026

1. 1Terrine Steckriibensuppe?* mit Wiener Wirstchen?# und Brétchen 5,00 €
2. Hiihnerfrikassee?+'° mit Reis oder Kartoffeln und Méhrensalat?# 6,90 €
3. Hausgemachte Fetaboulette?4 mit Pommes, Putasauce'® und Salatbeilage 6,90 €
Freitag 27.02.2026
1. Vegetarische Linsensuppe?# ,Indische Art* mit Brétchen 5,00 €
2. Matjesfilet>* mit Remoulade?#, Bratkartoffeln24 und Rohkost 6,90 €
3. Schweineschnitzel mit Rahmchampignons?# dazu Herzoginkartoffeln># o. Réster 24
und Rohkost 6,90 €
Gerichte nur mit Beilagen, ohne Fleisch oder Fisch 4,00 €
Sie wiinschen Salat? GroBer Salatteller mit einem Broétchen ab 5,50 €
Hafenrestaurant Telefon: 0381 350 5270/71 Fax: 0381 350 5275

Zusatzstoffe: 1=Farbstoffe, 2=Konservierungsstoffe, 3=Geschmacksverstirker,4=Antioxidationsmittel, 5=StiBungsmittel
6= Phosphat, 7= geschwefelt, 8= Spuren von Niissen, 9= Sdurungsmittel, 10= Fisch
Verbraucherhinweis,
alle Allergenkennzeichnungen sdmtlicher Gerichte aus unserem Sortiment kdnnen Sie in einer zusammengefassten Form einsehen.
Die Liste finden Sie im Kassenbereich. Vielen Dank fiir Ihr Verstidndnis!
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